Taglich backen wir Brot und Geback auf Vorbestellung.

Brotabholung am:

Zimmer Nr. + Name:

Bezahlung und Abholung erfolgt im Retter BioGut

zu den Offnungszeiten (siehe unten).
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! Ganzer Brot Sorten Preis
Wecken (1 Wecken ca. 1,2 kg) pro Kilo
Roggenbrot ohne Hefe @& € 5,90

(Roggenmehl, Roggensauerteig, Salz, Brotgewiirz, Fenchel)

Bauernbrot @)®g
(Roggen- & Dinkelfeinmehl, Roggensauerteig, Salz, Hefe,

€590

Fenchel, Brotgewdirz)

Roggenschrotbrot @)@

(Roggenschrot grob & fein, Roggenschrotsauerteig,

€6,90

Sonnenblumenkerne, Salz, Hefe)

Dinkel-Vollkornbrot @ ®s
(Roggen- & Dinkelvollkornmehl, Dinkel- & Kartoffelflocken,

€6,90

Roggensauerteig, Sonnenblumenkerne, Salz, Zucker, Hefe)

Korndlbrot (8)®e) € 6,90

(Roggen- & Dinkelmehl, Roggensauerteig, Getreidekaffee, Sonnenblumen-

kerne, Leinsamen, Dinkel- & Roggenschrot, Buchweizen, Salz, Hefe, Hirse)

Kiirbiskern-Bauernbrot (§)®s € 6,90
(Roggen-, Dinkelvollkorn- & Dinkelfeinmehl, Salz, Hefe,
Roggensauerteig, Kiirbiskernen, Brotgewdirz)

Nuss-Bauernbrot () ®s € 6,90

(Roggen-, Dinkelfein- & Dinkelvollkornmehl, Roggensauerteig,

Salz, Hefe, Brotgewiirz, Walnusskerne, Walnussol, Anis)

Zucchinibrot @ ®9 €6,90
(Roggen- & Dinkelfeinmehl, Hefe, Roggensauerteig, Salz,

Zucchini, Sesam)

Karottenbrot (@®s € 6,90

(Roggen- & Dinkelfeinmehl, Roggensauerteig, Karotten, Salz,

Hefe, Sonnenblumenkerne)

Kase-Speckbrot € 8,90
(Roggen-, Dinkelmehl, Roggensauerteig, Wasser, Salz,
Hefe, Brotgewiirz, Schmalz, Kése, Speck)
Glas
Sauerteig € 5,00
Glutenfreie Sorten Preis

1 Wecken (1 Wecken ca. 0,5 kg) pro Kilo
Flohsamenbrot ohne Hefe* ©® @ & €10,90
(Sonnenblumenkerne, Leinsamen, Haselniisse, Haferflocken,
Chiasamen, Flohsamenschalen, Salz, Kokos6l, Ahornsirup)
Leinsamen-Mandel-Brot ohne Hefe*® €10,90
(Leinsamen-, Mandelmehl, Topfen, Eier, Backpulver, Natron,
Chiasamen, Brotgewiirz, Salz)
Kiirbiskernbrot* & € 10,90
(Mandel-, Leinsamen-, Kiirbiskernmehl, Kiirbiskerne, Sesam,
Backpulver, Natron, Brotgewtirz, Salz, Eier, Sauerrahm, Chiasamen)
Gewlirzbrot*® € 10,90
(Buchweizen-, Reis-, Kastanien-, Leinsamenmehl, Hirse, Salz,
Hefe, Kiimmel, Fenchel, Anis, Kartoffelflocken, Flohsamenschalen)
Buchweizenbrot*® @ &9 €10,90
(Buchweizenmehl, Reismilch, Hefe, Ahornsirup, Maisstirke, Salz,
Brotgewiirz, Flohsamenschalen, Fenchel, Hanfsamen)

*kann Spuren von Gluten enthalten

Geben Sie bis spatestens 20:00 Uhr am Vorabend lhre
Einkaufsliste an der Hotelrezeption ab oder bestellen Sie
unter: hotel@retter.at oder Tel: +43 3335 2690.

Preis
) Weckerl ;

Stiick pro Stlick
Semmel (§) a9 €0,60
(Dinkelfeinmehl, Olivenél, Salz, Hefe, Backmalz)
Salzstangerl €1,30
(Dinkelfeinmehl, Olivendl, Hefe, Backmalz, Milch, Salz, Kiimmel)
Kornstangerl €0,98
(Roggen- & Dinkelvollkornmehl, Salz, Backmalz, Hefe,
Butter, Brotgewiirz, Sauerteig, Sesam, Dinkelflocken)
Kasestangerl €130
(Dinkelfeinmehl, Salz, Hefe, Milch, Schmalz)
Kirbislaibchen €0,98
(Dinkelfein-, Dinkelvollkorn- & Roggenmehl, Salz, Essig,
Kiirbiskerne, Butter, Salz, Backmalz, Brotgewiirz, Hefe)
Kornlaibchen (#)®s €0,98
(Dinkelfeinmehl, Kiirbiskerne, Hirse, Sonnenblumenkerne,
Buchweizen, MaisgrieB, Salz, Backmalz, Hefe)
Roggenbrétchen ()& €0,98
(Roggen & Dinkelfeinmehl, Roggensauerteig, Salz, Backmalz,
Hefe, Brotgewiirz, Kimmel)
Sonnenblumenweckerl €0,98
(Roggen- & Dinkelfeinmehl, Sonnenblumenkerne, Salz,
Backmalz, Hefe, Butter)
Mohnwecker| €0,98
(Dinkelfeinmehl, Hefe, Zucker, Milch, Dotter, Butter)

Stiick Baguette pro Kilo
Olivenbaguette @) &9 € 11,90

(Dinkelfeinmehl, Salz, Hefe, Backmalz, Olivendl, Basilikum,
Reismilch, Schnittlauch, Oliven)

Tomatenbaguette () &g €11,90
(Dinkelfeinmehl, Salz, Hefe, Olivendl, Basilikum,
Reismilch, Schnittlauch, Getrocknete Tomaten)
Dinkelkriuterbaguette (&) s €11,90

(Dinkelfein- & Dinkelvollkornmehl, Reismilch, Salz, Hefe,
Backmalz, Olivenél, Basilikum, Schnittlauch, Rosmarin)

Knoblauchbaguette €11,90

(Dinkelfeinmehl, Olivendl, Salz, Hefe, Basilikum,
Reismilch, Schnittlauch, Knoblauch, Butter)

Offnungszeiten des
Bio-Ladens im BioGut

P Mo - Do 08:00 - 12:00 Uhr
a Fr & Sa 10:00 - 18:00 Uhr
~ So 08:30 - 12:30 Uhr
Kostenlose Fiihrung und Verkostung von
Brot und Hirschbirn-Spezialitdten fiir
Hotelgdste montags und dienstags

um 10:30 und freitags und samstags
um 16:30 im BioGut.

L & W

glutenfrei vegan

laktosefrei
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